
Planche mixte charcuteries diverses des Salaisons Pardon et brebis
Pan con tomate, ail et huile d’olive vierge
Houmous au zaa’tar, pain grillé
Club sandwich Kaliko, poulet, coleslaw aux herbes et oeuf dur
Truite gravlax, guacamole et citron vert
Shrimp rolls, pain brioché et mayonnaise citronnée
Encornets frais, persillés, pêchés en Atlantique
Salade césar, poulet, œuf, anchois et croûtons 

19-
8-
8-

10-
12-
12-
13-
14-

Vitello tonnato, veau de chez Axuria, câpres, anchois, citron et huile d’olive
Tataki de thon, mayo sriracha, guacamole, wakame et sésame
Tomates de la ferme, stracciatela, pesto pistache, vinaigrette framboise

16-
17-
14-

Merlu farçi au piquillos, siphon piperade, padròns et crumble ail
Echine de porc Manex au BBQ, frites de polenta, légumes d’été et sauce chien
Pièce de bœuf, rösti, échalotes grillées et sauce poivre vert
Gnocchis au basilic, sauce tomate, aubergines grillées et parmesan
AU BARBECUE : viande ou poisson du jour avec des pommes de terre et
légumes.  (prix selon arrivage)

Assiette enfant : viande ou poisson avec pommes de terre et légumes rôtis 

24-
22-
27-
19-

-

10-

Assiette de fromages de la fromagerie Erretegia

Entremets fruits rouges, Namaleka vanille coco et glace fraise
Tiramisu café, siphon mascarpone, biscuit cuillère et crumble cacao
Tarte amandine, abricots-pêches, diplomate badiane et glace vanille
Boule de glace : vanille, chocolat, fruits rouges, citron
Pâtisserie maison (voir présentoir)

10-

9-
8-
8-
3-

-

Menu du dimanche (le midi uniquement)
Entrée + plat de partage + dessert : 34-

C A R T E 

Restaurant

N O S  P A R T E N A I R E S
Garat - volailles /  Axuria - viandes / Etxe Nina - viandes  / Dima - poissons

 Ferrme Pedepouy - oeufs / Famille Bastelica - mesclun et fruits / Orangerie - primeurs  
Erretegia - fromages  / Salaisons Pardon - charcuteries / Ferme Gastigard - piment Espelette

Prix service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
www.kalikobidart.com - @kalikobidart



Boissons Fraiches
Indian tonic, Ginger beer 20cl
Sirop (diabolo +0,5€)
Grenadine, menthe, citron, pêche, violette
Thé glacé maison 33cl / 50cl
Citronnade maison
Jus de fruits OLATU : 
pomme / tomate
Jus frais : 
orange / détox (pomme, kiwi)
Coca Cola, Coca zéro, Perrier 33cl
Eau OGEU : plate ou gazeuse 75cl

Boissons chaudes
Espresso /Allongé 
Noisette 
Double espresso / Double allongé
Cappuccino / Flat white / Mocha
Chicorée / Chicorée au lait
Chai latte / Dirty Chaï
Matcha latte
SUPP Iced ou frappé : +0,5-
SUPP lait végétal : +0,7-
Chocolat chaud / Baby chocolat
Thé
Vert-menthe / Ceylan / Earl Grey / Fruits
rouges / Vert / Vanille-passion
Infusion 
Verveine-menthe / Camomille 

Champagnes
Prosecco coupe
Pol Roger coupe / bouteille 75cl
Henriot Brut
Henriot Blanc de Blanc
Laurent Perrier Rosé

4-
2-

4-/7-
4-/7-

3,5-

4,5-

4-
5,5-

1,8-
1,9-
3,4-

4-
2- / 6-

4,5- / 6-
4,8-

4- / 2-
3,5-

3,5-

6-
10-/50-

70-
95-

120-

Bières
Blonde 25cl/50cl 
Blanche 25cl/50cl
IPA 25cl/50cl
Guinness 25cl/50cl
Picon 

1664 0% 33cl 

Apéritifs
Ricard 4cl
Sangria 20cl 
Kir
Martini blanc/rouge 8cl 
Suze 8cl 
Lillet 8cl
Porto 8cl

Whisky
Jameson - Irlande
Benriach- Ecosse
Caol Ila 12 ans - Ecosse. 

Digestifs
Bailey’s 
Menta / Patxaran / Manzana
Poire William
Amaretto
Bas armagnac
Rhum Santa Teresa
Rhum Smith & Cross
Rhum Plantation barbadas
Tequila Reservado

3,5-/7-
3,5-/7-
3,5-/7-
5,5/9,5

 +0,5-

5-

3,5-
3,5-
5,5-

4-
6-
6-
8-

8-
10-
14-

6-
4-
6-
6-

12-
12-
12-
14-

8-

Prix service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
www.kalikobidart.com - @kalikobidart

C A R T E Boissons



COCKTAIL SIGNATURE

HONEY TRAP Rhum infusé coco, sirop de miel et jus de citron 11-

PINK BLISS Gin, Liqueur de Litchi, jus de cranberry et de citron 11-

JARDIN ROYAL Vermouth royal, martini extra dry, cordial de concombre,
jus pamplemousse et blanc d’œuf (ou fee foam version vegan)

11-

BLOODY MEZCAL Tequila infusée jalapenos, Mezcal, cordial concombre,
jus de tomate et jus de citron

11-

COCKTAIL CLASSIQUE
Hugo Spritz 
Aperol Spritz 
Espresso Martini 
Irish Coffee
Porn Star Martini
Mojito
Negroni
Margarita Long Drink / Alcool + soft

10-
10-
10-
10-
10-
10-
10-

9.5-

GIN & TONIC
Citadelle  Fever-tree  Indian tonic, citron, citron vert
Normindia  Gin infusé fève tonka, Fever-tree Indian tonic, orange 

11-
11-

MOCKTAIL
LA ROSA Purée de fraises, jus cranberries, jus citron, basilic
CUCUMBER FIZZ Gin Tanqueray 0%, cordial concombre, jus de citron,
blanc d’œuf (ou fee foam version vegan)

8-
8-

-

 

 

 

C A R T E
 Cocktails

Prix service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
www.kalikobidart.com - @kalikobidart



LES VINS BLANCS
Château Grand Verdus, Bordeaux, Frais et minéral

Txakoli Minéral, légèrement pétillant

Faugères, Bordeaux, Cabernet Sauvignon Sec, floral, zestes d’agrumes

Maubet, Gros Manseng, Maison Fontan, doux aux arômes de fruits secs

Domaine Cady, Chenin, Anjou Gourmand et fruité

Pantagruel, Chardonnay Rond, fruité, idéal pour l’apéritif

Château Grand Peyruchet, Loupiac, Bordeaux, Doux et grourmand

Ameztia, Irouleguy, Pays Basque Rond et fruité, avec des touches acidulées

Chateau Marguï Skywalkers, Coteaux Varoix Provence, Rond et gourmand

Clos Marie, Langedoc, cuvée Manon, Fin et délicat

LES VINS ROUGES
Château Grand Verdus, Bordeaux, Rond et gourmand

Saint croix, Côtes du Rhône Grenache Fruité, gourmand, facile à boire

Arbalètes et Coquelicots, Grenache, Minervois Léger, fruité à boire frais 

Pantagruel, Bourgogne, Pinot noir fruité et épicé, persistant en bouche

Chateau Marguï Skywalkers, Coteaux Varoix Provence, Epicé et rondeur

Clos Marie, Pic Saint Loup, cuvée Olivette, Fin et délicat

Domaine les Terriens, Vallée du Rhone, Saint-Joseph, Fin et délicat

Mise en bouche, Crozes Hermitage, E.Darnaud Doux et fruité, tanins légers

Château Coutet, Saint Emilion grand cru, Structuré et fin

Domaine les Terriens, Vallée du Rhône, Châteauneuf-du-pape, Corsé et riche

Luis Canas Familia, Tempranillo Puissant, structuré aux tanins bien présents

LES VINS ROSÉS
Gris Blanc, Pays d’Oc Léger et souple, fruité 

Chateau Marguï Skywalkers, Coteaux Varoix Provence, Sec et intense

4-  /  21-

24-

5-  /  26-

5-  /  26-

 29-

35-

7-  /  35-

39-

41-

43-

4-  /  21-

5-  /  26-

7-  /  34-

7-  /  35-

41-

43-

41-

48-

48-

55-

59-

4-  /  23-

7-  /  34-

 

 

 

 

 

 

C A R T E Les vins

Prix service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
www.kalikobidart.com - @kalikobidart
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